Das sich verandernde Klima, zunehmende Dir-
ren und fallende Wassersténde einerseits sowie
Starkregenfalle und Uberschwemmungen anderer-
seits erfordern eine Neuausrichtung in der Land-
wirtschaft. Welche Pflanzen werden zukinftig auf
unseren Feldern gedeihen, und wie wird sich unse-
re Erndhrung verandern? Dies steht im Mittelpunkt
des Zusammenspiels von Landwirtschaft, Umwelt,
Erndhrung und Gesundheit.

rte Grauwinkel, Agrar- und Umweltwissen-

schaftlerin an der Martin-Luther-Universitat Hal-
le, leitet das Projekt ,,Zukunftsspeisen - Superfood
aus Sachsen-Anhalt®. Das Hauptziel dieses Pro-
jekts ist es, nahrstoffreiche, klimaresistente und an
den Standort angepasste Pflanzen zu identifizieren
und anzubauen. Darlber hinaus werden Rezepte
fUr hochwertige und schmackhafte Gerichte entwi-
ckelt, die in &ffentlichen Einrichtungen angeboten
werden sollen. Unternehmer, Agrar- und Ernah-
rungswissenschaftler sowie Koche arbeiten hier
gemeinsam an nachhaltigen Ansétzen fur Landwirt-
schaft und Erndhrung.

ir laden Sie herzlich ein, an Diskussionen,
Koch- und Backkursen, Exkursionen auf

die Acker und einer Ausstellung im Rahmen des
UNO-Jahres der Hirse teilzunehmen. Wir ermutigen
Sie, aktiv dabei zu sein und sich von unseren Be-
muhungen inspirieren zu lassen!

Die Veranstaltungen organisiert der Lauenburgische Kunstver-
ein zusammen mit dem Forum fur Kultur & Umwelt.
Kooperationspartner ist die Volkshochschule Ratzeburg.



VERANS TALTUNGEN

VHS Ratzeburg: Backkurs ,Kdstlichkeiten aus der
Réhre mit Hirse und Buchweizen®

Exkursion auf den Acker: Doméane Fredeburg, SolLawi
Wietingsbek, Paradiesgarten Ratzeburg, Besuch der
Ausstellung ,Jahr der Hirse®, Galerie Noffke

Kochkurs ,Késtlichkeiten vom Herd aus Hirse und
Buchweizen®, VHS Ratzeburg

Gesprachsrunde zum Thema Zukunftsspeisen mit der
Agrar- und Umweltwissenschaftlerin Urte Grauwinkel
im Ratzeburger Rathaus.

Bereits heute bauen Landwirte in der Magdeburger
Bérde Kichererbsen und Quinoa als Antwort auf das
sich &ndernde Klima an und wollen so der Trocken-
heit auf dem Acker trotzen. Aber wie kommen diese
Produkte auf die Speiseplane in der Gemeinschafts-
verpflegung?
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